MENU

Predkrmy

Salat z chiestu a karotky, limetka a matovy prach

Cerstvé zauzeny teleci tatarak s domaci majoenézou s lanyZovym olejem, feficha
Carpaccio z musli Sv. Jakuba, jablko, avokadové pyré, fenykl

Gervais z koziho syra, domaci pernik, iepa

Teplé piedikrmy

Agnolotti z humra, porek, bisque s lanyZovym olejem

Posirovane vejce 62,5°C, praiska sunka, kienova omack

Polévka

Chrestovy krém, foie gras, smazeny zloutek

Hlavni chody

Grilovany lilek, ¢ocka Beluga, mlady Spenat, balsamico, parmesan

Peceny morsky vik, pyré z pecenych brambor s vanilkou, susena rajcata, kapary,
olivy, 5tava z restovaneho citrénu

Perlicka Supreme sous vide, chiestové risotto, Cerny cesnek, holandska omacka

7 hodin konfitované kachni stehno, péna z cerveneho zeli,bramborovy knedlik

Teleci filet mignon v trojobalu, fialove brambory, Grenaille, rapikaty celer, pazitkova

majoneza, nakladana karotka

Grilovany hovézi Angus flap steak, celerové pyre, Perigourdine omacka, nakladany

celer

Dezerty

“After eight” teply cokoladowvy fondant, matova zmrzlina

Rozebrany jableCny £tradl, jablecna zmrzlina, vlassky ofech, karamel, rozinky,
skofice

Sladky chiest, rebarbora, bila cokolada

Wybér ceskych syri z farmy krasolesi (Bastion, Crottin, Horsky syr)

245 KC

495 KC

645 KC

245 KE



